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30 Octobre au 03 novembre 2023

Lundi

Chou blanc sauce fromageére
Haché de veau sauce italienne
Pennes

Tomme grise bio

Creme dessert saveur vanille

Mardi

Carottes rapées aux raisons

Pavé de poisson mariné huile d’olive et citron vert
Haricot verts vapeur

Yaourt aromatisé saveur banane bio

Kiwi

Mercredi

Jeudi

Taboulé (végétarien)
Omelette fraiche (végétarien)
Ratatouille (végétarien)
Emmental bio

Fromage blanc saveur vanille

Vendredi

Endive vinaigrette
Boeuf braisé au basilic
Riz

Laitage saveur vanille
Fruit bio
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13 Novembre au 17 Novembre 2023

Lundi

Macédoine de [égume mayonnaise (végétarien)
Croquettes épinards (végétarien)

Brocolis vapeur

Vache qui rit

Fruit bio

Mardi

Chou blanc bio

Boulettes d’agneau a I'indienne
Purée

Camembert

Fromage blanc aux fruits

Mercredi

Méli-mélo de blé aux [égumes
Boeuf braisé sauce bourguignonne
Ratatouille

Yaourt aromatisé

Fruits bio

Jeudi

Endives aux noix
Couscous poulet
Semoule au curcuma
Gouda

Compote de pomme bio

Vendredi

Concombre fagon tzaziki
Dos de colin a l'oseille
Carottes rondelles
Babybel bio

Amandine aux framboises




27 Novembre au 01 décembre 2023

Lundi

Salade coleslaw

Dos de colin aux agrumes
Brocolis vapeur

Camembert bio

Compote de pomme-framboise

Mardi

Endives aux croutons

Aiguillettes de blé tomate et fromage de chevre (végétarien)
Purée de pomme de terre et carotte (végétarien)

Laitage au chocolat

Fruit bio

Mercredi

Tomates a I'huile d’olive

Sauté de poulet sauce camembert
Riz

Savaron bio

kaki

Jeudi

Salade de pomme de terre aux épices
Omelette fraiche

Epinard a la creme

Gouda bio

Clémentines

Vendredi

CEuf dur sauce Béarnaise

Beeuf braisé sauce sambal
Ratatouille

Emmental bio

Cookies aux pépites de chocolat




